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Robot kuchenny

INSTRUKCJA OBSEUGI




OSTRZEZENIA

Nalezy uwaznie przeczyta ¢ te instrukcj e i zachowa € ja w celu po zniejszego
wykorzystania.

1.

10.
11.

12.

13.

14.

Niniejsze urzgdzenie zaprojektowano jako ,robot kuchenny” do uzytku domowego.
Jakiekolwiek inne zastosowanie uwaza sie za nieodpowiednie, a zatem niebezpieczne.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za zadne szkody spowodowane
nieprawidtowym, niewfasciwym lub nieodpowiedzialnym uzyciem urzadzenia.

Produkt ten nie jest zabawka. Przechowywac¢ go w miejscu niedostepnym dla dzieci.
Dzieciom nie wolno bawic sie urzadzeniem. Urzadzenie NIE moze by¢ uzywane przez
dzieci, osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej badz
osoby majgce trudnosci w uczeniu sie, chyba ze s3 nadzorowane lub zostaty
odpowiednio poinformowane o prawidtowej obstudze produktu i s3 S$Swiadome
potencjalnych zagrozen. Urzadzenie musi by¢é uzywane, czyszczone i konserwowane
przez osobe dorosta.

Po wyjeciu robota kuchennego z opakowania, nalezy upewni¢ sie, ze jest on
nienaruszony i nie ma zadnych widocznych uszkodzen. W razie watpliwosci nie nalezy
go uzywac i skontaktowaé sie z producentem lub dystrybutorem. Jesli przewdd
zasilajagcy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta lub
autoryzowany serwis.

Urzadzenie nalezy umiesci¢ na ptaskiej, sztywnej, stabilnej powierzchni, poza zasiegiem
dzieci. Nie umieszczac go na delikatnych powierzchniach lub takich, ktore sg wrazliwe
na ciepto, wode lub wilgo¢.

Urzgdzenie podtgczy¢ do gniazdka, ktére znajduje sie w miejscu niedostepnym dla
dzieci. Upewni¢ sie, ze moc znamionowa jest zgodna ze specyfikacjg zasilania
sieciowego, do ktdrego jest podtgczone urzadzenie (patrz etykieta na spodzie
urzadzenia).

Przed witgczeniem robota kuchennego nalezy wlaé¢ do niego odpowiednig ilos¢ wody.
Nie wlewad wiecej niz 250 ml wody. Do napetniania zbiornika uzywac¢ wytgcznie wody.
Przed podfgczeniem robota kuchennego do zasilania i wtgczeniem go nalezy zawsze
zatozy¢ na pojemnik pokrywe.

Nie zdejmowac pokrywy zbiornika na wode w czasie pracy urzgdzenia.

Miedzy kolejnymi cyklami: wytgczy¢ urzadzenie i pozwoli¢ mu ostygngé przez 15 minut.
Nie witgczac¢ blendera na dtuzej niz 30 sekund.

Zachowac szczegdlng ostroznos$¢ ze wzgledu na wytwarzang pare wodng. Nie zakrywac
wylotu pary. Urzadzenie bardzo sie nagrzewa podczas gotowania i jego dotkniecie
moze spowodowac oparzenia. Aby tego unikng¢, do podnoszenia pojemnika nalezy
zawsze uzywac uchwytu.

Nie przenosi¢, podnosi¢, przechyla¢ ani nie wykonywaé zadnych innych czynnosci
zwigzanych z czyszczeniem lub obstuga, gdy robot kuchenny jest uzytkowany lub
podtaczony do Zrodta zasilania.

Przed dotknieciem zbiornika na wode lub koszykdéw nalezy odfaczy¢ robot kuchenny od
gniazdka. Zawsze odfaczac urzadzenie od zasilania przed czyszczeniem.

Przed dotknieciem nozy nalezy odtagczyé urzadzenie od zasilania sieciowego. Zachowa¢
ostroznos¢, obchodzac sie z nozami, poniewaz sg one bardzo ostre i moga
spowodowac skaleczenie. Jesli dojdzie do zablokowania nozy przez jedzenie, nalezy
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przed jego wyjeciem odfgczy¢ urzadzenie od gniazdka. Aby zapobiec rdzewieniu nozy,
nalezy je wyczyscic¢ i wysuszy¢ po kazdym uzyciu.

15. Podczas korzystania z wurzadzen elektrycznych nalezy przestrzega¢ pewnych
podstawowych zasad:

— Nie pociggac za przewdd zasilajacy ani sam robot kuchenny, aby odtgczy¢ go od
gniazdka.

— Nie wystawia¢ urzgdzenia na dziatanie warunkéw atmosferycznych, takich jak
deszcz, stonce itp.

— Urzadzenie i kabel zasilajgcy umieszczac z dala od zrédet ciepta.

— Nie dotyka¢ urzadzenia mokrymi ani wilgotnymi rekami.

— Nie zanurzac¢ urzgdzenia w wodzie ani innych ptynach.

— Nie dotyka¢ urzadzenia, jesli wpadto ono do wody. W takim przypadku nalezy
odcig¢ zasilanie i odtgczy¢ kabel zasilajgcy od gniazdka przed dotknieciem
urzgdzenia. Nie uzywac go ponownie przed skontaktowaniem sie z producentem,
dystrybutorem lub autoryzowanym serwisem.

16. Urzadzenie nie zawiera zadnych czesci, ktére mogtyby zostaé uzyte ponownie przez
nabywce. Nie uzywac akcesoridw, czesci ani elementdéw, ktére nie zostaty
dostarczone przez producenta, dystrybutora lub autoryzowany serwis.

17. Jezeli urzadzenie jest wadliwe lub nie dziata prawidiowo, nalezy je natychmiast
wyltgczyé i odtgczy¢ od zasilania. Nie nalezy probowacé go naprawiac i skontaktowacd
sie z producentem, dystrybutorem lub autoryzowanym serwisem. Wszystkie naprawy
muszg by¢ wykonywane przez autoryzowany personel techniczny.

18. Odtaczy¢ przewdd zasilajacy, gdy urzadzenie nie jest uzywane.

19. Po uzyciu urzgdzenie nalezy doktadnie wyczyscic¢ i wysuszy¢.

20. Ze wzgleddw przeciwpozarowych nie nalezy umieszczaé przewodu zasilajgcego pod
dywanikami czy w poblizu kaloryferéw lub innych grzejnikéw.

21. Specyfikacje produktu moga ulec zmianie bez wczesniejszego powiadomienia.

22. Nigdy nie wtgcza¢ urzadzenia, nie sprawdzajac wczesniej, czy noze sg wiasciwie
zamontowane.
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1. WPROWADZENIE

Gama niewielkich urzadzen firmy Suavinex ufatwia codzienng opieke nad dzieckiem,
zapewniajgc innowacyjne rozwigzania pomagajace w trakcie pierwszych lat zycia dziecka.
Urzadzenia te sg fatwe w obstudze i czyszczeniu oraz zostaly starannie zaprojektowane,
dzieki czemu gwarantujg spokdj ducha i oszczednos¢ czasu, pozwalajgc spedzi¢ wiecej czasu
z dzieckiem i maksymalnie go wykorzystac.

ROBOT KUCHENNY

Zywienie odgrywa wazng role w pierwszych latach zycia dziecka, zapewniajac prawidtowy
wzrost i rozwdj. Po poczgtkowym etapie karmienia piersig do diety dziecka stopniowo
wprowadza sie nowe pokarmy. Robot kuchenny jest idealnym urzgdzeniem do
wykorzystania podczas tego etapu, poniewaz umozliwia gotowanie na parze, zachowujgc
w ten sposdb wszystkie sktadniki odzywcze i wiasciwosci pokarméw. Jego 5 funkcji pozwala
na miksowanie, podgrzewanie, rozmrazanie, a nawet sterylizacje niewielkich akcesoriow.
Robot jest bardzo prosty w obstudze. tatwo go rozmontowac i wyczysci¢. Wyposazony jest
rowniez w opatentowany system, ktdry optymalizuje wytwarzanie pary, dzieki czemu
urzadzenie jest energooszczedne.
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2. ELEMENTY ROBOTA KUCHENNEGO

B. Pojemnik do gotowania
produktéw sypkich

|||||

C. Gtéwny koszyk na produkty

..........................................................................

F. Noze ze stali nierdzewnej

-----------

_ 1. Zbiornik na wode,
----------------------------------------------------- - Yo \ Wskainik poziomu Wﬂdv

I. Generator pary

--------------------------------------------------------

K. Kontrolka = r’\/

L. Pokretlo

...........................................

3. INSTRUKCJA UZYTKOWANIA
3.1 GOTOWANIE / PODGRZEWANIE / ROZMRAZANIE

WAZNE INFORMACJE PRZED PIERWSZYM UZYCIEM URZADZENIA:

— Urzadzenie zaczyna wytwarza¢ pare 3 minuty po wigczeniu funkcji
gotowania/sterylizacji. Przez ten czas urzadzenie sie nagrzewa.

— Gdy woda w zbiorniku (J) osiggnie minimalny poziom, urzadzenie przestaje sie
nagrzewac, przefacznik pozostaje w pozycji wytwarzania pary, a kontrolka (K)
przestaje S$wieci¢. Sterylizator jest wyposazony w urzadzenie automatycznie
wytaczajgce funkcje gotowania/sterylizacji, jesli w zbiorniku zabraknie wody.

1. Upewnij sie, ze pokretto (L) znajduje sie w pozycji Srodkowej — OFF (Wyt.) (rys. A).

2. Zdejmij pojemnik (D), obracajgc go w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara
przy uzyciu uchwytu (E), i podnies pokrywe (H) zbiornika na wode (J) (rys. B).
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3. Napetnij zbiornik na wode (J) zgodnie z wymaganym czasem gotowania (patrz tabela
na koncu instrukc;ji) i zamknij pokrywe (H). Pamietaj, ze mozesz wla¢ maksymalnie 250
ml wody (rys. C).

4. Otworz pokrywe pojemnika (A), obracajac jg zgodnie z ruchem wskazéwek zegara
(rys. D).

5. UPEWNU SIE, ZE NOZE (F) SA PRAWIDLOWO ZAMONTOWANE, aby zapobiec
wyciekowi wody do urzgdzenia (co moze spowodowac jego uszkodzenie lub skrécenie
czasu uzytkowania) (rys. E).

6. W16z produkty do gtéwnego koszyka (C) lub ryz/makaron/nasiona roslin strgczkowych
do pojemnika do gotowania produktéw sypkich (B). Gdy uzywany jest pojemnik do
gotowania produktéw sypkich, nalezy doda¢ odpowiednig ilos¢ wody, zgodnie z tabelg
na koncu instrukcji. Catkowita waga sktadnikéw umieszczonych w gtéwnym koszyku
nie powinna przekracza¢ 300 g. Obu koszykéw mozna uzywac jednoczesnie podczas
tego samego procesu gotowania.

Uwagi:

- W celu podgrzania lub rozmrozenia jedzenia, ktdre zostato ugotowane wczesniej, umiesci¢
je w pojemniku odpowiednim do gotowania na parze (np. plastikowym pojemniku, stoiku
lub butelce do karmienia) i wtozy¢ go do koszyka (C), upewniajgc sie, ze pokrywa (A)
zostata prawidtowo zamknieta.

— Przed uzyciem pojemnika do gotowania produktow sypkich (B) nalezy go wyczyscic.

7. Umies¢ pojemnik (D) w odpowiednim potozeniu, obracajgc go przeciwnie do ruchu
wskazowek zegara i zamknij pokrywe (A).

8. Wiacz funkcje gotowania / wytwarzania pary, obracajgc pokretto (L) w kierunku
zgodnym z ruchem wskazéwek zegara (rys. F). Kontrolka (K) zaswieci sie teraz.

Rys. F
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PO UPLYNIECIU CZASU GOTOWANIA KONTROLKA ZGASNIE:
9. Obrdé¢ pokretto (L) w pozycje OFF (Wyt.) (rys. G).
10. Otwodrz pokrywe pojemnika (A), obracajagc ja w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara.
11. Wyjmij koszyk z ugotowanym jedzeniem. Uzyj do tego fopatki, aby unikng¢ oparzenia
(rys. H). Mozna jg rowniez wykorzysta¢c do mieszania lub odskrobywania jedzenia
(rys. ).

Rys. |

Rys. J Rys. K

Wazne:

- Po otworzeniu pokrywy wydobedzie sie gorgca para. Nalezy zachowaé wyjgtkowa
ostroznosc¢ i lekko sie odsunaé, aby unikng¢ oparzenia.

- W celu podgrzania/rozmrozenia butelki nalezy pamietac, zeby najpierw zdjgc z niej ostone
smoczka, pierscien zaciskowy i smoczek. Butelke wiozy¢ do koszyka (C) skierowana do
gory.

- Istnieje mozliwo$¢ jednoczesnego gotowania/podgrzewania jedzenia w koszyku (C)
i pojemniku do gotowania produktéw sypkich (B).

- W przypadku mieszania réznych rodzajéw produktéw nalezy wybra¢ opcje gotowania dla
najtwardszego produktu, pamietajac, ze delikatniejsze produkty mogg by¢ rozgotowane.

— Funkcja ponownego napetnienia (ang. Refill) zbiornika umozliwia jego ponowne
napetnienie, bez koniecznosci zdejmowania pojemnika (D) (rys. K).
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3.2 MIKSOWANIE

1. Upewnij sie, ze pokretto (L) znajduje sie w pozycji Srodkowej — OFF (Wyt.) (rys. L).

2. Otworz pokrywe pojemnika (A), obracajgc jg w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara (rys. M).

3. Zdejmij pojemnik (D), obracajgc go w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara
przy uzyciu uchwytu (E) (rys. N).

4. Wyjmij koszyk na produkty (C) i pojemnik do gotowania produktéw sypkich (B). Do
wyjecia koszyka uzyj fopatki (rys. O).

5. UPEWNLU SIE, ZE NOZE (F) SA PRAWIDtOWO ZAMONTOWANE (rys. P), aby zapobiec
wyciekowi wody do wnetrza urzadzenia (co moze spowodowac jego uszkodzenie lub
skrécenie czasu uzytkowania). Zachowaj ostroznos$é, obchodzac sie z nozami, poniewaz
sg one bardzo ostre i mogg spowodowac skaleczenie.

6. Wtdz ugotowane lub surowe sktadniki do pojemnika (D).

7. Umies¢ pojemnik (D) w odpowiednim potozeniu, obracajgc go w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara, i zamknij pokrywe (A).

8. Obrd¢ pokretto (L) w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara (rys. Q). Noze
bedg sie obracaé, gdy pokretto jest obrdocone. Po zwolnieniu pokretta noze zatrzymajg
sie, a pokretto powrdci do swojego poczgtkowego potozenia.

Rys. L
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Wazne:

- Nie zaleca sie wiaczania blendera na dtuzej niz 10 sekund. Nalezy odczeka¢ 10 sekund
pomiedzy cyklami, aby unikng¢ przegrzania silnika. Jesli dojdzie do zablokowania nozy
przez jedzenie, nalezy przed jego wyjeciem odtgczy¢ urzadzenie od gniazdka.

- Nie wolno rozdrabnia¢ lodu ani cukru, poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie
urzadzenia.

Robot kuchenny umozliwia uzyskanie konsystencji, ktéra najlepiej odpowiada smakom
i potrzebom dziecka. Jednokrotne zmiksowanie pozwala na uzyskanie soczystego purée.
Mozna powtdrzyc ten proces kilka razy, az do uzyskania pozadanej konsystenciji.
Wskazéwka:

Potrawe mozna zmiksowac razem z woda, ktdra pozostata na dole pojemnika po gotowaniu.
Zawiera ona duzo skladnikdw odzywczych. Mozna wykorzystacC catg wode lub jej cze$¢, aby
dostosowac gestosc¢ jedzenia.

3.3 STERYLIZACIA

1. Upewnij sie, ze pokretto (L) znajduje sie w pozycji Srodkowej — OFF (Wyt.) (rys. R).

2. Zdejmij pojemnik (D), obracajgc go w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek zegara
przy uzyciu uchwytu (E), i podnies pokrywe (H) zbiornika na wode (J).

3. Napetnij zbiornik na wode (J) zgodnie z wymaganym czasem sterylizacji (patrz tabela
na koncu instrukcji) i zamknij pokrywe (H). Pamietaj, ze mozesz wla¢ maksymalnie
250 ml wody (rys. S).

4. Otworz pokrywe pojemnika (A), obracajgc ja w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara

5. UPEWNU SIE, ZE NOZE (F) SA PRAWIDtOWO ZAMONTOWANE, aby zapobiec
wyciekowi wody do urzgdzenia (co moze spowodowal jego uszkodzenie lub
skrécenie czasu uzytkowania).

6. Wt0Az sterylizowane akcesoria do koszyka (C).

7. Umies¢ pojemnik (D) w odpowiednim potozeniu i zamknij pokrywe (A), obracajac ja
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

8. Wiacz funkcje sterylizacji/gotowania na parze, obracajgc pokretto (L) w kierunku
zgodnym z ruchem wskazéowek zegara (rys. T). Kontrolka (K) zaswieci sie teraz.

Zalecenie:

W przypadku sterylizacji butelek (o pojemnosci 150 ml) nalezy zawsze umieszczac je
w koszyku (C) odwrdcone w dot, co pozwala na lepsze wnikanie pary, czynigc sterylizacje
skuteczniejsza.

Po uptynieciu czasu sterylizacji kontrolka zgasnie:
9. Obrdé¢ pokretto (L) w pozycje OFF (Wyt.) (rys. R).
10. Przed zdjeciem pokrywy (A) odczekaj kilka minut, az urzagdzenie ostygnie.
11. Otworz pokrywe (A), obracajac jg zgodnie z ruchem wskazéwek zegara.
12. Wyjmij koszyk ze sterylizowanymi akcesoriami. Uzyj do tego topatki, aby unikngé

oparzenia (rys. U).
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RYS. T Rys. U

Ostrzezenie:
Po otworzeniu pokrywy wydobedzie sie gorgca para. Nalezy zachowa¢ ostroznosc i lekko sie

odsungg, aby uniknac¢ oparzenia.
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4. CZYSZCZENIE | KONSERWACIA
Ponizsze zalecenia utatwiajg odpowiednie czyszczenie i konserwacje robota kuchennego.

Wazne:

- Przed wykonaniem jakichkolwiek czynnosci zwigzanych z czyszczeniem i/lub konserwacja
nalezy wylgczy¢ urzadzenie, odtgczy¢ przewdd zasilajacy i poczekaé, az catkowicie
ostygnie.

- Zachowa¢ ostrozno$¢, obchodzac sie z nozami, poniewaz sg one bardzo ostre i moga
skaleczyc.

CZYSZCZENIE POJEMNIKA | AKCESORIOW (POKRYWY, KOSZYKOW | LOPATKI)
Umyj je recznie, uzywajgc neutralnego ptynu do naczyn. Nie uzywaj zrgcych srodkéw.
Akcesoria (pokrywe, koszyki i topatke) mozesz umy¢ w zmywarce, jednak ta metoda
czyszczenia zwieksza szybkos¢ zuzycia produktow. Nie wkiadaj do zmywarki pojemnika.
Uwaga: Przed umyciem pojemnika nalezy zdemontowac noze.
CZYSZCZENIE NOZY
Aby zmniejszy¢ ryzyko rdzewienia, po kazdym uzyciu umyj je woda z mydtem i doktadnie
osusz. Nie uzywaj zrgcych srodkéw. Nie wktadaj ich do zmywarki.
CZYSZCZENIE ZBIORNIKA NA WODE
Umyj go wodg z mydtem, a nastepnie wyptucz czystg wodg. Nie uzywaj silnych srodkéw
czyszczgcych zawierajgcych chlor lub jego zwigzki ani szorstkich zmywakoéw, ktore mogtyby
porysowac zbiornik.
Sole mineralne zawarte w wodzie powodujg tworzenie sie kamienia w zbiorniku. Szybkos¢
powstawania kamienia zalezy od twardosci wody i czestotliwosci, z jakg korzysta sie ze
urzadzenia. Kamien zmniejsza wydajnos$¢ robota kuchennego i moze uniemozliwi¢ jego
prawidtowe dziaftanie. Aby tego unikna¢, nalezy stosowac sie do nastepujacych zalecen:
1. Napetnij zbiornik (J) biezaca woda.
2. Przeptucz kilkakrotnie tak, aby woda dotarta do wszystkich Scianek zbiornika,
uwazajac, aby nie zamoczy¢ przewodu zasilajgcego (N) ani pokretta (L).
3. Po wylaniu reszty wody napetnij zbiornik (J) roztworem sktadajacym sie pét na pét
z wody i octu.
4. Pozostaw na co najmniej 4 godziny.
5. Delikatnie poruszaj urzgdzeniem, wykonujac ruch wirowy, przez kilka minut,
a ewentualny pozostaty kamien usun Sciereczka.
6. Wyptucz zbiornik (J) kilkakrotnie biezgcg woda.
7. Pozostaw do odciekniecia, a nastepnie osusz wszystkie mokre czesci (wewnatrz i na
zewnatrz) miekka Sciereczka.
8. lJezeli urzadzenie nie bedzie uzywane przez dtuzszy czas po czyszczeniu, wysusz
wszystkie jego czesci. Nastepnie przechowuj urzgdzenie w suchym, dobrze
zabezpieczonym miejscu.

CZYSZCZENIE POWIERZCHNI ZEWNETRZNEJ URZADZENIA
Wyczys¢ zewnetrzng powierzchnie urzadzenia miekky Sciereczkg. Nie uzywaj zrgcych
srodkow czyszczgcych, alkoholu, rozpuszczalnikéw ani podobnych produktéw, ktdre mogtyby
spowodowac trwate uszkodzenie powierzchni urzgdzenia.
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5. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

PROBLEM ROZWIAZANIE
Funkcja — Sprawdz, czy przewdd zasilajacy (N) jest podtaczony do zasilania
podgrzewania nie sieciowego.

dziata.

— Sprawdz, czy pokretfo (L) jest w prawidtowym potozeniu.

— Sprawdz, czy w zbiorniku (J) jest wystarczajgca ilos¢ wody.

— Aby wtaczy¢ ponownie wytwarzanie pary po uzywanym cyklu,
wyltgcz urzgdzenie i poczekaj, az element grzejny ostygnie.
Nastepnie wtgcz ponownie urzgdzenie.

— Sprawdz, czy pokrywa (A) i pozostate czesci sg prawidtowo
zamontowane.

Robot kuchenny

wytwarza duzy hatas.

— Wykonaj zwykte codzienne czyszczenie, zgodnie z opisem

w czesci ,,Czyszczenie i konserwacja”. Nastepnie pozostaw zbiornik
na wode (J) w chtodnym miejscu na 24 godziny ze zdjetg pokrywa
(H).

Funkcja miksowania
nie dziata.

— Sprawdz, czy przewdd zasilajgcy (N) jest podtaczony do zasilania
sieciowego.

— Sprawdz, czy pokretto (L) jest w prawidtowym potozeniu.

— Sprawdz, czy pokrywa (A) i pozostate czesci sg prawidtowo
zamontowane.

Robot kuchenny
wydziela dziwny
zapach.

— Wykonaj zwykte codzienne czyszczenie, zgodnie z opisem

w czesci ,,Czyszczenie i konserwacja”. Nastepnie pozostaw zbiornik
na wode (J) w chtodnym miejscu na 24 godziny ze zdjeta pokrywa
(H).

W razie jakichkolwiek dalszych pytan prosimy o kontakt z oficjalnym dystrybutorem firmy
Suavinex wdanym kraju. Z przyjemnoscia pomozemy W rozwigzaniu ewentualnych

problemodw.
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6. DANE TECHNICZNE

Model robota kuchennego FP060
Napiecie: 220-240 V ~50/60 Hz

Moc:

podgrzewacz — 300 W / blender — 130 W
Cykle pracy blendera:

10 s WL — 10 s WYL

Sktadniki:

maksymalna waga: 300 g

Pojemnosc¢ zbiornika na wode: 250 ml
Pojemnos¢ gtéwnego koszyka na produkty: 1,1 |
Maks. pojemnos¢ pojemnika: 1,7 |

Zgodnos¢ CE:

Robot kuchenny spetnia wszystkie podstawowe
wymagania i inne postanowienia zawarte

w dyrektywach UE: 2014/30/UE (zgodnos$¢
elektromagnetyczna) oraz 2014/35/UE
(bezpieczenstwo elektryczne).

W celu uzyskania kopii deklaracji zgodnosci CE nalezy
skontaktowac sie z producentem:

Laboratorios Suavinex — C/ del Marco parcela R88
Poligono Las Atalayas — 03114 ALICANTE
HISZPANIA

WWwWw.suavinex.com

suavinex@suavinex.com

C.I.LF: A-03123122 R.S.1: nre3902245/A

c € Urzadzenie spetnia podstawowe wymagania zawarte w obowigzujgcych dyrektywach
UE

Przestroga

Uwaga! Gorgca para

Zapoznac sie z instrukcjami

Uwaga! Gorgca powierzchnia

L ]
Il Instrukcja uzytkowania

Na terenie Unii Europejskiej niniejszego produktu nie wolno wyrzuca¢ z innymi
odpadami z gospodarstw domowych, aby unikng¢ wyrzgdzenia szkéd srodowisku lub
zdrowiu ludzkiemu. Dlatego nalezy je podda¢ odpowiedniemu recyklingowi, promujac
zrownowazone wykorzystanie zasobéw materialnych. Aby zwréci¢ zuzyte urzadzenie,
nalezy skorzysta¢ z odpowiednich systeméw recyklingu lub skontaktowaé sie ze
sprzedawcg produktu. Umozliwi to wiasciwg utylizacje produktu, tak aby mdgt on zostac
bezpiecznie poddany recyklingowi.

Produkt ten spetnia wymagania dyrektywy UE 2012/19/UE. Symbol przekreslonego pojemnika na odpady na
urzadzeniu wskazuje, ze po zakonczeniu uzytkowania nie nalezy go wyrzuca¢ do odpaddéw z gospodarstwa
domowego, ale przekazac je do punktu selektywnej zbiérki odpaddéw elektrycznych lub zwrdci¢ dystrybutorowi
przy zakupie innego podobnego urzadzenia. Uzytkownik jest odpowiedzialny za przekazanie urzadzenia do
specjalnego punktu gromadzenia odpaddéw po zakorczeniu jego uzytkowania. Jesli nieuzywane urzadzenie
zostanie prawidtowo zebrane jako odpady segregowane, mozna je poddac recyklingowi, przetworzy¢ i usungé
ekologicznie. Zapobiega to negatywnemu oddziatywaniu na sSrodowisko oraz zdrowie, a takie pomaga
zapewni¢ poddanie recyklingowi materiatéw produktu. W celu uzyskania dalszych informacji na temat
dostepnych ustug utylizacji odpadéw nalezy skontaktowac sie z punktem utylizacji odpadow lub sklepem,

w ktorym zakupiono urzadzenie.
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CZASY GOTOWANIA

Podane ilosci sg jedynie wskazdwkami i mogg roznic sie w zaleznosci od wiasciwosci

produktu.

GOTOWANIE

Zaleca sie pokrojenie produktéw, gdyz stosowanie mniejszych kawatkdw jest korzystniejsze.

165 ml

%0 m,

somi

e ILOSC WODY
s PRODUKT W ZBIORNIKU CZAS GOTOWANIA (min)
(ml)
POMIDOR 90 15
BROKUL 165 25
ZIEMNIAKI 165 25
MARCHEW 165 25
FASOLKA w
WARZYWA SZPARAGOWA 90 1 E
CUKINIA 165 25 e
POR 165 25 >
GROSZEK 165 25 =
DYNIA 165 25 g
KALAFIOR 165 25
JABLKA 90 15
GRUSZKI 90 15
OWOCE BRZOSKIWINIE 90 15
WINOGRONA 90 15
CZERWONE MIESO 165 25
MIESO | RYBY BIALE MIESO 165 25
RYBY 165 25
ILOSC WODY z <
RODZAJ ILOSC PRODUKTU W POJ. DO ‘:\'I‘ngovxgl% . OTf)Z\;\\Ii\NI " Z
PRODUKTU (8) GOTOW. PROD. (mi) (min) % S
SYPKICH (ml) 5 ¥
[G) >=
K (7]
RYZ 100 150 165 25 Q %
4
MAKARON 100 150 165 25 E 'g
. =)
= 0
NASIONA ROSLIN 50 100 240 20 S g

STRACZKOWYCH
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PODGRZEWANIE
W celu skorzystania z funkcji podgrzewania nalezy wla¢ wode prosto do otworu
w generatorze pary (l) (rys. C).

ILoSC wWoDY .
RODZAJ PRODUKTU POJEMNIK W ZBIORNIKU (ml) CZAS GOTOWANIA (min)
MLEKO BUTELKA 150 ml 20 5
MODYFIKOWANE (temp. pokojowa 25°C) v
>
JEDZENIE DLA DZIECI StOIK SZKLANY 190 g 20 5 g
| PUREE (temp. pokojowa 25°C) :
MLEKO BUTELKA 150 mi 75 65 g
MODYFIKOWANE (temp. lodéwki 5°C) ’ 9
JEDZENIE DLA DZIECI StOIK SZKLANY 190 g 75 65 ©
| PUREE (temp. lodéwki 5°C) ’

Uwaga: Nie zaleca sie podgrzewania mleka z piersi, poniewaz bardzo wysoka temperatura pary moze
niekorzystnie wptynac na jego wiasciwosci.

Rys. C
N |. Generator pary
ROZMRAZANIE
RODZAJ ILOSC WODY .
e POJEMNIK W ZBIORNIKU (mi) CZAS GOTOWANIA (min)
E v
JEDZENIE DLA DZIECI SEOIK SZKLANY 190 g 120 20 S
| PUREE (temp. zamrazarki —18°C) Q 3
) 4
STERYLIZACIA
ILOSC WODY .
W ZBIORNIKU (mi) CZAS GOTOWANIA (min)
SMOCZKI | AKCESORIA DLA DZIECI 90 15

GLOWNY
KOSZYK
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suavinex

LABORATORIOS SUAVINEX, S.A
C/ del Marco parcela R88
Poligono Las Atalayas 03114 ALICANTE - HISZPANIA
www.suavinex.com - suavinex@suavinex.com
C.I.F: A-03123122 - R.S.l: n23902245/A

Whytgczny dystrybutor marki Suavinex w Polsce:
Babygroup s.r.o.
Masarykova 968
76901 Holesov
Czechy

Przedstawiciel handlowy:
Madra Mama Karolina Korbiel
tel. +48 606 771 110
izabela@babygroup.cz
karolina@babygroup.cz



